
Let the gentle breeze carry you away on a
whimsical escapade with your loved ones. The
timeless tradition of picnicking is a delightful
way to bask in the warmth of cherished
company. Whether you fancy the soft sand of a
beach or the verdant tranquillity of a garden, a
world of possibilities awaits. With your favourite
snacks packed up, head out for a day of fun in
the sun!

Cùng người thân yêu ghi dấu những giây phút
bên nhau tràn ngập tiếng cười và kỷ niệm, với
buổi picnic giữa thiên nhiên. Chọn cho mình địa
điểm picnic yêu thích gồm bờ biển Cảnh Dương rì
rào sóng vỗ và vườn thực vật xanh mướt, chúng
tôi sẽ chuẩn bị mọi thứ bạn cần để có một trải
nghiệm đáng nhớ.

Subject to weather conditions
*Terms and conditions apply
*Tùy thuộc vào điều kiện thời tiết
*Có áp dụng điều kiện và điều khoản

SUMMER

PICNIC

Available daily
Phục vụ hàng ngày

For further information or reservations, please contact your Villa Host or press 0 to reach our Reception Desk. 
Để tìm hiểu thêm thông tin hoặc đặt chỗ, vui lòng liên hệ Quản gia hoặc bấm phím O để gặp bộ phận Lễ tân.

B A N Y A N T R E E . C O M

A 24-hour advance reservation is required
A 4-hour advance cancellation is required
Cần đặt chỗ trước 24 tiếng
Cần hủy tối thiểu 4 tiếng trước giờ đã đặt

Complimentary for two adults and one child
Miễn phí cho hai người lớn và một trẻ em

For guests booking “Sense of Summer” offer
Dành cho khách đặt phòng gói “Sense of
Summer”



125g Isiny Ste Mere pasteurized Camembert d’Isiny  
This all-natural Camembert is produced using milk from the rich grasses of Normandie,

France
Pho mát Camembert hoàn toàn tự nhiên được sản xuất từ sữa của các trang trại ở vùng

đồng cỏ trù phú nhất thuộc Normandie, Pháp

125g Epoisses Berthaut 
Soft cow's milk cheese from the Cote-d'Or and Burgundy regions of France. Covered
with a beautiful orange rind, it is superbly creamy with a very intense aroma but a

sweet and subtle flavour
Pho mát sữa bò mềm từ vùng Cote-d'Or và Burgundy của Pháp. Được bao phủ bởi lớp vỏ
màu vàng cam, có độ mịn tuyệt vời với hương thơm nồng và hương vị ngọt ngào và tinh

tế

100g Papillon Roquefort  
The characteristic aroma of sheep’s cheese combined with the nobility of the

penicillium roqueforti, spicy notes and a long lasting taste with fine random blue veins
throughout

Loại pho mát xanh được sản xuất từ sữa cừu của vùng Roquefort, miền Nam nước Pháp.
Đây là loại pho mát có hương vị đặc trưng với sự đậm đà và vị cay của vi khuẩn mốc

xanh Penicillium Roqueforti

Comte Rivoire Cheese 
Semi-hard cheese, pale yellow in colour, with a texture that ranges from open, supple,
and grainy for younger cheeses to dense, firm, and crystalline for more aged cheeses.
When aged, its flavour is nutty, smoky, fruity and sweet, while the younger cheeses are

more milky and fresh-tasting
Pho mát bán cứng, có màu vàng nhạt, có kết cấu đa dạng từ xốp, dẻo và đến hạt, thiên
về vị sữa tươi mới khi còn non. Khi được ủ lâu hơn, pho mát này trở nên cứng và kết tinh

mang lại vị ngọt, sự bùi béo, thơm hương trái cây và một chút hương khói

Served with crisp fruits, warm Kalamata olives, virgin olive oil, vintage balsamic dip with
crusty baguette and pumpernickel

Dùng kèm trái cây giòn, ô liu Kalamata, dầu ô liu nguyên chất, sốt balsamic với bánh mì
baguette giòn và bánh mỳ Pumpernickel

MENU

For further information or reservations, please contact your Villa Host or press 0 to reach our Reception Desk. 
Để tìm hiểu thêm thông tin hoặc đặt chỗ, vui lòng liên hệ Quản gia hoặc bấm phím O để gặp bộ phận Lễ tân.
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